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Pieczgé panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr  1464/NS/HZZiPU/2023 Gliwice, 13.06.2023 .
(miegjscowosc i data)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego /

Powiatowego / Granicznego” Inspektora Sanitarnego w Gliwicach
Justyna Wozniak — st. asystent, nr upowaznienia SSP/057/62/23

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowazniers do czynnosci kontrolnych)
Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 ust. 1 pkt 3, art. 25 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarmej (Dz. U. z 2023, poz. 338)Y, w zwiazku z art. 67§1, art. 68§1, $2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r.
Kodeksu postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2023 r., poz. 775 z pdzn. zm).
Sposéb przeprowadzania kontroli okre§la Procedura urzedowej kontroli zywnosei oraz materialow i wyrobdw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr? 104/2017 Gléwnego Inspektora
Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury urzedowej kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig i zmienionych zarzadzeniami nr 291/19 z dnia 13 grudnia 2019 r., nr 7/23 z dnia
19 kwietnia 2023r.
Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1, ustawy z dnia 6 marca 2018 r. - Prawo przedsigbiorcéw (Dz. U. z 2023 r., poz. 221
z p6zn. zm.)V"" oraz na podstawie arl. 9 ust. 4 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15
marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia
stosowania prawa zywno$ciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i
srodkéw ochrony roslin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE,
2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE,
96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz.U. L 95 z
07.04.2017, str. |—142) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1. Zaktad:

Stotowka w Zespole Szkot Ogolnoksztatcgeych Specjalnych nr 7 nalezgca do Zespotu Szkot Ogdlnoksztatcgceych
Specjalnych nr 7 (siedziba: 44-102 Gliwice, ul. Gierymskiego 7

(pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji zakiadu)

ul. Gierymskiego 7, 44-102 Gliwice

(adres)
NIP 631-224-88-88

TEL. 32/231-42-01 FAX ------ E-MAIL ------

Zaktad objety nadzorem na podstawie:

Decyzja nr NS/HZZiPU-432-564-5695/13 z dnia 12-08-2013 r.
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem: Dorota Tarczynska - dyrektor
(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu: Halina Terlecka - intendent
(imig i nazwisko, stanowisko)
nie przywotano

(osoby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

1) Kazdorazowo nalezy wskazaé obowigzujacy publikator ustawy.
2 Kazdorazowo nalezy wskazaé obowigzujace zarzadzenie Gloéwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedure wraz z jego
zmianami.
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4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola kompleksowa zgodnie z harmonogramem kontroli.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr stuzbowy nr PP/S/K/18/NS/HZZiPU, Laptop i drukarka
SK/S/K/25/NS/HZZiPU, fartuch ochronny.

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnoSci zaktadu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujqce zaktad).

W zakiadzie prowadzona jest dziatalnos¢ w zakresie produkcji i wydawania potraw przygotowywanych od
surowca do gotowego wyrobu podawanych do konsumpcji w naczyniach wielokrotnego uzytku. W dniu kontroli
Zywionych jest 155 dzieci w wieku 7-25 lat. Podawany jest dwudaniowy obiad (od godz. 11:30 do 14:00).
W  kuchni zatrudnione sq 4 o0sob personelu. Przedloiono aktualne orzeczenia do celow sanitarno-
epidemiologicznych. Odpady konsumpcyjne odbiera na podstawie przediozonej umowy (umowa z dnia
01.09.2020 r.) osoba prywatna celem sktadowania na kompost umieszczony na ogrodku dziatkowym. Odpady
przechowywane sq w opakowaniach szczelnie zamykanych i zgodnie z informacjq dyrektora szkoly odbierane
codziennie po godz. 14.00. W jadlospisie ujeto alergeny ktére wystepujq w positkach obiadowych. Artykuty
wymagajgce warunkow chlodniczych przechowywane prawidiowo, temperatura w urzgdzeniu chiodniczym w
magazynie +4°C (wyznaczono jako CCP2). Przedlozono opracowane procedury oparte na zasadach systemu
HACCP i GHP/GMP wraz z biezqcymi zapisami tj. rejestr kontroli dostaw (CCPI), monitorowanie obecnosci
szkodnikéw. Dla personelu wydzielono szafe na odziez prywatng i stuzbowg w korytarzu komunikacyjnym
prowadzqcym do pomieszczer produkcyjnych.

Dokonano oceny zaktadu zgodnie z zalgcznikiem nr ZF/PK/BZ/01/01/01, zaktad uzyskat 30 punktow, ryzyko dla

ocenianego zaktadu srednie

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepis6w prawnych, ktore naruszono.

Pkt 11 2

Artykuly spozywcze (warzywa) przechowywane na schodach korytarza komunikacyjnego prowadzgcego do
pomieszczen piwnicy - pkt 2 rozdzial IX zalqcznika Il do rozporzqdzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r

Pl 111 3

Nalezy uszczegdtowié¢ procedury systemu HACCP dotyczgce obrobki wstgpnej warzyw i owocow, miesa oraz jaj -
art. 5 rozdzial II do rozporzqdzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004r
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Integralng cze$¢ protokotu stanowig nastepujace zatgczniki: arkusz oceny ZF/PK/BZ/01/01/01, Oswiadczenie
Dyrektora z dnia 26.06.23 r.
II1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt. ----------- zal. nr ZF/PK/BZ/01/01/01
ukarano
(imig, nazwisko, stanowiskao)
grzywng w drodze mandatu karnego ----------- w wysokosci -----------
(nr mandatu karnego)
na podstawie = -----——----
(podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nr

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczeniefia oraz uwzgledniajgc informacje o sytuacji materialnej
pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 §1 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy usuni¢cia
nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:

Ustalono z p Dorotg Tarczynskg - dyrektor, ze nieprawidiowosci zostanq usunigte w terminie do 31.07.23 r.
Protokot stanowi podstawe do wszczecia postgpowania w sprawie wydania rachunku za przeprowadzong
kontrolg.

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych uchybien

wymienionych w pkt. dokonano wpisu odnosnie przeprowadzonej kontroli.

O usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié wiasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego nie p6zniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.
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4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu®.
Pan (i) wnosi / nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

brak uwag
5. Uwagi osoby kontrolujacej: brak
6. Czas trwania kontroli: 12.06.23 r. od 08:30 do 10:30, 26.06.23 r. od 13:25 do 14:20

Protokot niniejszy wraz z zatagcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiagcych egzemplarzach dla kazdej ze
stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Protokot podpisano

Poprawki 1 uzupetienia do protokolu: nie dokonano

(podaé: numer strony protokotu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy blgdne i te, ktdre je zastgpujg)

(imig i nazwisko oraz podpis. kontrolowanego) i
_.;. (podpis osoby kontrolujgcej)
!

(podpisy swiadkéw)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 13.06.2023 r.

otrzymalem (-am) w dniu 26.06.2023 r. ik 027-‘% &

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokci)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze zglosié
zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢é bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Gliwicach powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego.

(data, podpis kierownika komoérki organizacyjnej/
kierownika technicznego / zastepcy)
%) zaznaczyé wlasciwe
") skreslié w przypadku podmiotow, ktorych nie dotyczq przepisy Prawo przedsigbiorcéw
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Zalacznik do protokolu kontroli sanitarnej
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ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA

ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU

Z ZYWNOSCIAYD

Stotéwka w Zespole Szkot Ogolnoksztatcgeych Specjalnych nr 7 w Gliwicach, ul. Gierymskiego 7

nalezgca do Zespotu Szkét Ogolnoksztatcgeych Specjalnych nr 7

(siedziba: 44-102 Gliwice, ul. Gierymskiego 7

I. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA PODSTAWIE

ANALIZY RYZYKA:
Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.
OCENA ZAGROZENIA UWAGI
; (wpisaé ND
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie | kiedy nie
™) ®) W) dotyczy)
I | Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — funkcjonalno$¢,
krzyzowanie si¢ drég, przestrzen robocza zaktadu, zaplecze sanitarne
1 = . 0 2 4
pracownikéw majacych kontakt
Z Zywnoscia.
Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podlogi, Sciany, sufity
i zamocowane w gérze elementy, okna i inne otwory, drzwi, o§wietlenie
2 . , . ) 0 2 4
pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoS$cig. Maszyny, urzadzenia, sprzet
3 . .. ’ 0 2 4
wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedazy.
4 | Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy wentylacyjne. 0 2 4
5 | Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2
6 | Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie odpadéw. 0 1 2
7 | Zabezpieczenie przed dostepem 0s6b postronnych. 0 1 2
IT | Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
Czysto$¢ pomieszezen zakiadu, w tym srodkdw transportu. Procesy
| czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie technologicznym 0 8 16
(w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jako$¢ wody wykorzystywanej w -
zakladzie.
Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, w tym
2 . . 0 5 11
zachowanie laricucha chlodniczego.
. I . = . . 0 3 15
Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb majacych kontakt

U zaznaczyé wlasciwe
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Tz Zywnoscia.

Zarzadzanie zakladem, kontrola wewng¢trzna i systemy zarzgdzania

I . . . . 0 28 56
bezpieczenstwem zywnosci

1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne 0 9 4

pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow). =
Wiarygodno$¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowosé

2 | iterminowosc¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach wiasciwych 0 1 2

organéw PIS i gotowos¢ do wspotpracy.

3 | Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). 0 9 17

4 | Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodno$ciach. 0 3 7

5 | Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10

Kontrola surowcow, pétproduktéw i wyrobow gotowych przez

6 : A m el 0 4 8

producenta, w tym badania wiascicielskie.

7 | Znakowanie. 0 4 8
IV1 | Profil dzialalnosci — producenci - zgodnie z kategoryzacja zakladow 0 25 50
v2 Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalnos$¢ - zgodnie z kategoryzacjg 0 8 16

zakladow

V | Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50 ND

Suma punktow 0 13 16
Suma punktéw ogéltem 30
: Niskie Srednie | Wysokie
Kategoria ryzyka .
e ™) ®) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt

Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt

Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

I1. STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOI E KONTROLT SANITARNET

Nr

III.

1464/NS/HZZiPU/2023 z dnia 13.06.23 7.

UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

Brak uwag 1 zastrzezen.

(podpis k{‘;-i?-r'ﬁ;o!oﬁf%meﬁo)

7
Vg gl

(podpis osoby kontrolujgcej)



