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Fieczed panstwowego inspektora sanitarnego

Zalacznik do protokotu kontroli sanitarnej Nr 474/12/NS/HZZiPU/11 z dnia 18.05.2011 r.

ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO
ZAKEADU ZYWIENIA ZBIOROWEGO
Stoldwka Zespotu S5zkot Ogdlnoksztalcaeych Nr 7 w Gliwicach, ul. Gierymskiego 7, 44-100 Gliwice
I1. INFORMACIJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OBIEKTU:

P - ocena poeytywna = 1 pkt, WP — stan wymaga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna = { pkt
Watawi znak X w odpowiednigj kolumnie tabeli. W przypadiu kiedy zagadnienie nie dotyezy zakladu - w kolumnie P wpisaé ND" i liczyé jako 1 pkt,

Lp. |Zakres kontroli | P [WP| N
L STAN TECHNICZNY

Decyzja PIS na prowadzenie dziatalnosci ><

Usytuowanie zakladu

Stan techniczny, czystost i preestrzef robocza zakladu

Ochrona zakladu przed zewngirznymi frddlami zanieczyszezen

Ochrona zakladu preed szkodnikami

Kanalizacja zakladu

Umywalki do mycia rak

Ustepy

Systemy wentylacyjne

Odwietlenie pomieszezen produkeyinyeh | magazynowych

Szatmie dla pracownikow

SO0 | | | | e | | B | =

=

2 Rozplanowanic pomicszezen (zanieczyszerenia krayzowe)
13, Podingi
14, | Sciany
15. Potaczenia scian i podlog
16. Sufity i zamocowane w girze clementy
17. Okna 1 inne otwory
18. Drzwi
19. | Powierzchnie wykorzystywane w procesie produkcii

20. Urzadzenia do ceyszczenia i derynfekeji spreetu roboczego | wyposazenia

21. | Warunki do mycia 2ywnosci

22, | Urzadzenia. sprzet i inne skladniki wyposazenia, kidre stvkajg sic # 2ywnoscia
23. | Przechowywanie i usuwanie odpaddw

IL. ZAOPATRZENIE ZAKEADU W WODE
24, | Jakoié wody prreznaczonej do spokveia prrez ludzi
pL Woda technologiczna

26. | Lod stvkajacy sig 2 zyvwnodcia

27. | Para wodna stykajaca sig z zvwnodeig

II1. PERSONEL ZAKEADU
28. | Higiena osobista pracownikdw

29. | Odzier i obuwie robocze oraz drodki ochrony indywidualne|

30, | Stan zdrowia 0s6b majgcych kontakt z Zywnoscig. Orzeczenia lekarskie

Iv. HIGIENA PRODUKCJI
3. JakosE surowchw 1 skladnikow

32, Magazynowanic surowcdw i skiadnikiw

33. | Ochrona prred zaniccryszczeniami wewnetrznvmi

34, | Obecnodé szkodnikiw

33. | Sposoby posigpowania w celu zapewnienia skutecznej ochrony zaktadu preed sekodnikami
36. Cigglosé lancucha chlodniczego artykuléw latwo psujacych sie

37. | Segregacia sywnosci

38. | Rozmrazanie Zywnosci

39. | Magazynowanie i pznakowanie substancji nichezpiecznyeh lub nicjadalnych

). | Przechowywanie sprzetu i srodkdw wivwanych do spregtania, myeia i dezynfekeji

41. | Opakowania przeznaczone do kontaktu 7 rvwnodcia

e S e S o I S S A D R S Y

42, Pakowanie fywnosc

43. | Procesy technologiczne

44, Wyposazenie kontrolno - sterujace urzadzen do obrdbki cieplnej i metody kontrolowania skutecznosci procesdw
obrobiki cieplnej NO

43. | Prawidlowosc chiodzenia artykuléw po obrébee cieplnej S
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ZF/PKHZ'§

Stmn'

Zabezpieczenic przed wtirmym zanieczyszezeniem Zywnodci po ogreewaniy, a przed pakowaniem ND
Pobieranie i przechowywanie probek zywnosci w zakiadach zywienia zhiorowego zamkniglepo s
Mycie i dezynfekecja naczyi e
DYSTRYBUC.JA
Takosé zywnosci 5
Znakowanie Fywnosc i)
Wydawanie potraw ]
Transport Zywnosci o
DOKUMENTACTA ZAKEADU

Opracowanie, wdroZenie i przestrzeganie instrukeji dobrej praktyki higieniczney:

- higieny osohistej i stanu zdrowia os6b wykonujacych prace w procesie produkcji i w obrocie Zywnoscia,

- procesow mycia i dezynfekeji.

- zappatrzenia w wodg,

- usuwania odpadow 1 Sciekdw,

- kontroli zabezpicczenia przed szkodnikami,

- lowalifikacji 1 szkolef pracownikdw,

- konserwacji maszyn i urzadzen,

Opracowanie, wdroZenie i utrzymanie systemu HACCP:

- identyfikacja i ocena zagrozen jakodci zdrowotnej oraz ryzyka ich wystapicnia, a lakie ustalenie srodkdw
kontroli i metod preeciwdzialania tym zagrozeniom,

- okreglenie krytycznych punktéw kontroli w celu wyeliminowania lub rminimalizowania wystgpowania

-

FAGTOECT,

- usialenie dla kazdego krytycznego punktu komtroli wymagan (parametrdw), jakie powinien spelniac i ><
okredlenie granie toleranci (limitdw krytycznych],

- ustalenie i wprowadzenic systemu monitorowania krytycznych punktéw kontroli,

- ustalenie dziatan koryeujacych, jezeli punkt krytyczny nie spelnia wymagan,

- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, e system HACCP jest skuteczny i zgodny z planem,

- opracowanie dokumentacii systemu HACCP dotyczace) etapdw jego wprowadzania,

- ustalenie sposobu rejestrowania i preechowywania danych oraz archiwizowania dokumentacji svstemu.

Opracowanie, wdrozenie i stosowanie procedur zabezpieczenia i wycolywania z obrotu partii Eywnosci ><

nieodpowiadajacych wymapaniom jakedei sdrowotnej

Prowadzenie i przechowywanie dokumentacji umozliwiajacej zidentyfikowanie dostawey skdadnikéw i zywnosci <

Rejestracia przebiegu procesdw produkeyjnych NI
Przechowywanie dokumentéw dotyczgcych praebiegu proceséw produkeyjnych WD
Przechowywanic dokumentu dotyczacego pierwszego dopuszezenia do obrotu partii zywnosci ND
Prowadzenie ksiazki kontroli sanitarnej eil]
__ Liczba punktéw ==
Ogdina liczha punktéw — max. 60 pkt e
W tym liczba punkiéw wg hasct wytluszezonych (max. 5 pkt) " =4

Oc kiad
ena zakladu 2(:»(_;'1:}“9/1_

“*Kryteria oceny:
- . Zaklad zywienia zbiorowego - zzodny z wymaganiami: w zakresie hasel wythiszezonych uzyskal oceny P lub WP.
Minimalna liczba punktéw (70% liczby maksymalnej) = 42.
- Zaklad zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wythuszczonych wystgpily oceny N. Liczba
punktdw poniiej 42.

[IL. STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR 474/12/NS/HZZiPU/11 Z DNIA 18.05.2011 r.

IV. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

........ wAUNEE, Ny LA N e
(podifl oYy podpis asoby kontrolujacej)
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P NKI PAHSTUEWY WOJEWODZKI
(RSPEKTOR SAMITARWY
B ciborgka 20, 40-157 Katowice

Gg032) 451-23-15 fax (082) 351-23-18

Pieczed panstwowego inspekiora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr 474/12/NS/HZZiPU/M 1 Gliwice 18.05.2011 r.

{Migjscowoid | data)

Przeprowadzone] przez upowaznionege (-ych) pracownika (-ow) Wojewodzkiej Stacji Sanitarno-
Epidemiologicznej w w Katowicach: Jolante¢ Stadki, st. asystenta, upowaz. nr ORP/0131/108/2010,
Marcina Lewandowskiego, st. asystenta, upowaz. nr ORP/0131/78/2010

{imie [ nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowatnien do czynnosei kontrolmych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122, poz. 851 z pozn. zm.), w zwiazku z arl. 67 § 1 oraz art.
68 § 11 § 2 Kodeksu postgpowania administracyjnego.

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

L. Informacje ogélne dotyczgce kontrolowanego zakladu/ obiektu.

1. Zaklad/obiekt kontrolowany:

Stolowka Zespohu Szkol Ogdlnoksztategeyeh Nr 7 w Gliwicach, ul. Gierymskiego 7, 44-100 Gliwice
(pefna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyezgee identyfikacii zakiadu)

fadres)
NIP 631-22-48-888 REGON 276564289 PESEL ...
TEL 3200 FAX e L0 R | D e R e R

Numer i data wydania decyzji PIS stwierdzajacej spelnienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosei i zywienia (Dz.U. Nr 171, poz. 1225 z pozn.
Zm.)

nie posiada

2. Kierujacy zakladem/obiektem kontrolowanym:
Dorota Tarczynska-dyrektor
{imig { nazwisko, stanowiska)

3. Przedstawiciel zakladu/obiektu kontrolowanego:
Halina Terlecka-intendent

fimig i nazwisko, stanowisko)

ni¢ przywolano
{osoby proywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kantrolnych)

4, Zakres przedmiotowy kontroli: urzegdowa kontrola zywnosci zwiazana z dokonaniem oceny stanu

sanitarnego zakladu.
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FIPK/HZ' §
Data wydania: 2006-1 Gy

II. 1. Opis stanu faktycznego® (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne
informacje charakteryzujqce zakiad).
Zywienie uczniow obejmuje przygotowanie obiadow od surowcow do potrawy gotowej. Surowce
dostarczane sq pie¢ razy w tygodniu i wykorzystywane niezwlocznie. Srodki transportu nalezq do firm
zaopatrujqcych. Faktury zakupu przechowywane w dokumentacji. W magazynie podrecznym
przechowuje sie niewielkie ilosci przypraw, cukru, kisielu w proszku, ryzu, warzyw konserwowanych,
przecieru pomidorowego, itp., dla ktorych nie okreslono wymagan temperaturowych. Wyroby
wymagajace chlodzenia przechowuje sie w lodéwce, potwierdzono prawidlowos¢ odczytu temperatury,
odnotowana w dokumentacji 4 st.C, odczytana w trakcie kontroli 5,4 s1.C, przy granicznej 8 st. C. Jaja
przechowuje sie w wydzielonym pomieszczeniu, w kiorym dokonuje si¢ ich dezynfekcji termicznej,
bezposrednio przed uzyciem, w oparciu o instrukcje wlasnq. Talerze, sztuéce i kubki sq myte i
dezynfekowane po uzyciu w zmywarko-wyparzarce, przesledzono sposoéb zatadunku partii naczyn.
Planowaniem jadlospisow w systemie dekadowym zajmuje sie intendent, kidrego profil wyksztalcenia
~. obejmuje powyzsze zagadnienie, z uwzglednieniem propozycji potraw zawartych w publikacjach:
., Zywienie dzieci w szkole i przedszkolu”, ,, Obiady w szkole”, , Wartosé odzywcza wybranych
produktow spozywezych i typowych potraw”. Rozdzial positkiw odbywa sig w kuchni, dokonmywany
Jjest przez wyznaczone osoby, porcje wydawane sq przez okienko podawcze do pomieszczenia jadalni, z
ktorego odbierane sq brudne naczynia, drugim okienkiem, do czesci zmywalnianej, dalej myte w
zmywarko-wyparzarce, przy zastosowaniu specjalistycznych srodkow, zapasu ktorych nie przechowuje
sie w zakladzie. Pracownicy kuchni pracowali w odziezy roboczej. Stanowiska pracy sq opisane.
Sprzet kuchenny przechowywany jest w szafkach i na regale. Punkty wodne z biezqcq wodq zimng i
cieplq, z dozownikami mydta i Srodkéw dezynfekcyjnych. Okna szczelne, z siatkami p/owadom. Sciany,
sufity, podlogi w dobrym stanie technicznym, brak oznak zawilgocenia, plesni. Zaklad posiada
procedury wiasne dotyczqce sprawdzania dostaw, zachowania temperatur, pracy wykorzystywanych
urzqdzen. W trakcie kontroli nie stwierdzono odstepstw od przyjetych ustalen. Zawarto umowy z firmq
Remondis dotyczqeq usuwania odpadow stalych, z Przedsiebiorstwem Wodociqgow i Kanalizacyi,
dotyczqcq zaopatrzenia w wode pitng i odprowadzanie Sciekow. Probki pokarmowe przechowywane w
wydzielonym miejscu w lodéwce. W czesci komunikacyjnej kuchni znajdujq sie szafy ubraniowe,
rozdzial zachowany. W obecnym budynku placowka dziata od 1965 r., nie bylo wymagane zlozenie
wniosku o zatwierdzenie.
IL 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono.

Nie stwierdzono

Integralna cze$¢ protokotu stanowia nastgpujace zalaczniki: arkusz oceny stanu sanitarnego zakladu
zywienia zbiorowego —formularz ZF/PK/HZ/01/01/03

.....................................................................................................................................................................
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III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidiowosci wymienione w pkt. -—————-mmnev zal, nr ——————

ukarano - nie ukarano
fimie, nazwisko, stanowiska)

grzywna w drodze mandatu karmego ...........ocoooveeiveneinnniinnnn, WWYSOKBECE ... oo rorerssremeenssss zt
frr mandatu karnego)

TR e e e O R ;
{podsiawa prawnal

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu kamego z dnia............o..oooooooo o

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usuni¢cia nieprawidlowosci sanitarno-

technicznych: nie dotyczy

3. W ksigZce kontroli sanitarnej i ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia
dotyczace usuniecia biezacych uchybien wymienionych w pkt: wpiséw dokonano, poinstruowano o
obowiqzku dzialania na rynku spozywczym na podstawie zatwierdzenia.

O usunigeiu stwierdzonych nieprawidfowosci  kierownik / przedstawiciel zaktadu / obiektu
kontrolowanego jest obowigzany zawiadomi¢ wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie
pézniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi 1 zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu / obiektu *.
Pan (i) wnosi / nie wnosi * uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

......................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

6. Czas trwania kontroli: od godz.8.30 do godz. 12.30

Protokot niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 Jednobrzmigcych egzemplarzach dia
kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokohu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.
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Poprawki i uzupelniemia do protokotu:
e e

....................................................................................................................................................................

(podac: numer strony protokolu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastepujq)
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{ podpis | pieczed kum‘mfuwaﬂﬁ-‘gﬂ) uﬁgﬁﬂ% Specjalnych Nr 7 }\(1 l/
............................ T Ry ik e i LS by y R AL SRE P ) i i o (e
g 2’ ( . . 44-100 Gliwice, ul. Giarymskiego 7 is osoby kontrolujac
BN )ﬁ“u{[ Lo ) 2L Q. Tel /Fax (0-32) 231-42-01 i Y oneere)
;‘mdpi‘;;ltggc;-‘&é;-j lllllllllllllllllllllllllll lﬁm- 531 22_4&% me ZTBIEM?HE

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu Caeh) 18.05.2011 oo

OR SZKOLY

__/E";”"‘ £,

varssessrnsrnnrson TN OO ..o
{podpis [ pieczed r;dh{er{chega protofol)

otrzymalems (-am) w dniu 18.05.2011 r.

Wilasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty doreczenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylycznie skontrolowanego zakladu/obiektu.
Niniejszy protokét nie moze byé bez zgody Slaskiego Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora
Sanitarnego powielany inaczej jak tylko w calosei.

Protokét sprawdzﬂnn pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komdrki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepey)

- zaznaczy¢ wlasciwe
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